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Новогодняя ночь 2012

Холодные закуски
Мясное  искушение
Мясные слайсы из домашней буженины и ростбифа, галантин из цыпленка с пармской ветчиной и омлетом, подается с  нежным телячьим языком фаршированным сыром и чесноком.
*
Рыбная феерия
Клыкач холодного копчения и слайсы лосося шеф посола дополнят: террин из судака с грибочками и ролы из семги холодного копчения  со сливочным сыром каперсами и маслинами. Украшением  блюда  станет  Le prince rouge  и   валован с красной икрой.
*
Русский разносол
Капуста квашеная, чеснок, морковь «Беби», маринованные и свежие огурчики, грибное лукошко, свежие томаты с редисом на салате Фризе.
*
Салаты 
Теплый мясной салат
Телятина с овощным жульеном с табаско и соевым соусом

*

Мильфей из свежих ананасов и куриного салата
Куриное филе с сыром, салатом Ромейн ,свежим огурцом и грецким орехом под ананасом и соусом из манго

*
Горячая закуска
С пылу с жару  Кулебяка из щуки
*
Горячие блюда на выбор
Филе норвежского лосося    фаршированное грибным жульеном с нежным икорным соусом и картофелем Дюшес
Ростбиф по-английски  маринованный в овощном соке гарнированный овощами гриль и соусом  Кумберленд
Свиные медальоны гриль маринованные в водке с чесноком, кинзой и имбирем на подушке овощного пюре с сельдереем
*
Десерт

Клубничный пунш со сливками и ежевикой

*

Праздничное предложение от шеф-повара

Заливное из морепродуктов
*

Напитки

Игристое вино п/сладкое 0,375

 Водка 0,25

Морс 0,5

Чай/кофе
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