Typ c nporpamMmmon

a9"BKycHbIM Bnagmsoctok”, (8 gH./ 7 H.), pecTopaH-Typ,
[Mpumopcknin Kpan

MporpaMmMma Typa

PockolwHbin U usbickaHHbin "VLADIVOSTOK Grand Hotel & SPA" 5* oTKpbIs1 CBOM ABEepU AN rocTen
oceHblo 2022 ropa. YIOTHO pacnoJioXXUBLUKUCL Ha Gepery 6yxTbl 3onoToi Por u HaxoascChb B
UCTOPUYECKOM LieHTpe BnaguBocToka, NnATU3BE3004HbIN oTenb "VLADIVOSTOK Grand Hotel & SPA"
CTaHeT onTUMaJibHbIM BbIOOPOM Kak AN AesioBOM, TaK U AJIA TYPUCTUHECKON Noe3AKMu B CTONULY
Mpumopsba.

K ycnyram B3biCcKaTeJibHbIX TYPUCTOB - 221 NPOCTOPHbLIA CBETJIbIK HOMEp, NaHOpaMHbIe BUAbl HA Mope,
>KMBOMUCHbIE OKPeCTHOCTU BnaguBocToKa u 3TaJIOHHbIA YPOBEHb CepBUca.

MoMumo rocteBbix HoMepoB, "VLADIVOSTOK Grand Hotel & SPA" npurnawaeT no4yBCTBOBaTb
BbICOKOKJIQCCHbIW CepBUC U 0cobylo aTMocdepy B pecTopaHe PbloXXH-KYXHU "AquaTerra”, a Takxe
HacNaAUuTbCA XXMBOW MYy3bIKOW U LUMPOKUM BbIOOPOM npeMuanbHbIX HAaNUMTKOB B 1066u-6ape «Cancdup».

1-n peHb

MpubbiTue Bo Bnapusoctok. Wellcome drink - MmuHepanbHas Boaa «LLIMakoBckas», Ao6biBaeMas B 3KOJIOTMYE CKU YUCTbIX
panoHaX I0>KHOMW YacTu CuxoT3-AnuHA. PasMelleHue B rocTUHULE.

3kckypcmnsa «Ha cemmn BeTpax», 4 4aca.

Ffopopa Ha ceMu BeTpax — TaK NO3TUYHO Ha3blBalOT CBOM POAHOM ropoa >xXutenu Bnapuesoctoka. OH pacnosioXXeH Ha
BbICOKUX MPUMOPCKUX CONKaX, oBeBaeMbiX BeTpaMu ¢ Tuxoro okeaHa. Bel npoepete Ha aBTO NO LWIECTU XOJIMaM-CONKaMm, C
Ka>kA,0M U3 HUX OTKPbIBAIOTCA NOTPsACAaloWMe NaHOPaMbl Ha XXUJible paloHbl, MOPCKOW NOPT, HA 3a/IMBbl U MOCTbI CTOIULLbI
DanbHero BocTtoka. M Ha Ka>k,0#4 conkKe y HacC 3anJlaHUpoBaHa Aerycrauus wokosnapa ot «[IpuMopcKoro KkKoHautepa» -
TEMHbINA LLOKOJIaZ, C MOPCKOM COJIbIO, C MOPCKUM rpebeLlKOoM, C JJaMUHapUel 1 MOPCKUM €XKOM, C anesibCMHaMM, C MOPCKOW
KanycToW, C KJIOKBOW U MUHAANIEM...

BnaauBoCTOK - ropof, CONOK U HEBEPOSATHO KPaCUBbIX, 3aBOPa>kMBaloLWUX BUA,OB. B cosiHeuYHyl0 noroay oH nopaxxaeT
6e380HHbIM rosy6biM He60M M KpackaMu ,0MOB. A HOYbIO - O4YapoOBbiBaeT CBOMMU OTHAMU. YTO MOXKeT ObITb NpeKpacHen u
POMaHTUYHEMN, YE€M Y)KMH HA BbICOTE HECKOJIbKMX COTEH METPOB Haj, YPOBHEM MOPA.

Ha y>xuH ona Bac 6poHMpyeM CTOJIMK B NTaHOPaMHOM pecTopaHe «BblicoTa», pacnoJsio)keHHOM Ha 19 3Ta>ke >XXusioro
KoMMJieKca «OpJsinHoe rHe3po0». 3TO € AMHCTBEHHbIA pecTopaH Ha flanbHeM BocTtoke Ha BbicoTe 207 METPOB Haj, YPOBHEM
Mopsa! Kpacusbiii BUA Ha BeyepHui BnaaumBocTOK HaBcerpa octaHeTcs B BaweM cepaue. NMpuaTtHoro otabixa!

Fopopna: BnapuBocrtok

JocTonpuMeyvyaTeNbHOCTU: UCTOPUYECKUN LLeHTp Bnapusoctoka

Bopoembl: inoHCcKoe MoOpe

2-4 peHb



3aBTpakK B roCTUHMULE.

SKcKkypcusa B myszesn CaMoBapa n Mmy3es XXeHbLueHsA.

MepBbi# YaCTHLIA My3e W, NOCBALLEHHbIA JlIereHaapHOMY XXeHbLUEHIO, PacnoJioXKeH B ueHTpe Bnapgusoctoka. Nloctu moryT
NOCMOTPEThb Ha PeaKylo KONNEeKLMUIO KPYNHbIX KOPHEW U NpucnocobneHnn, KoTopbiMu A00bIBanu 3To pacteHne. XKXeHbLUeHb
- 3TO PeJINKTOBOE pacTeHue, ycnelwHo coxpaHusLieecs B Poccum ToJIbKO B yCcCypuICKOM Talre. CaMbi KPYNHbIR KOPEeHb,
HaWpeHHbIW Ha TeppuTtopum NMpumopbs, Becut 419 rpaMmmoBs. Mo TpaAULMK, TAaKUM KOPHAM AaloT MMeHa cobGcTBeHHble. 3TOT
Obin Ha3BaH «Opxupes AnekcaHapa» - MO UMEHMU JIeCHUYEro, KOTOPbIA ero Haweésn. XKeHbLUeHIo NPUNUCbLIBaloTCA
YHUKaNbHbIE LeNnuTesibHbie CBOWNCTBA, OH NOYMTaeM KaK NPUPOAHbIA UCTOYHUK CUJIbI M CHUTAETCA NaHaueem OT MHOUX
3aboneBaHuit. B cTapuHy 3a OAWH rPaMM KOPHA NAaTUAM TPU rpaMMma 3o010Ta. NMo3ToMy oxoTa noaen 3a BOXAeNeHHbIM
pacTeHueM BeJsiaCcb OYeHb aKTUBHO. U, K co)XaneHuio, NnpuBesia K TOMY, 4TO cel4ac )XeHbLUeHb 3aHECEH B
Me>xpyHapopaHyto KpacHylo KHUrY.

"Pycckui CamoBap" - e AUHCTBEHHbIW B MpuMopbe My3el C peAKOM KoNeKuen PyCcCKuX caMmoBapoB. B akcnosuuum
npeacraBJ/ieHbl CaMble NepBble CaMOBapbl, NpubbIBLLIKE B NMpuMopbe C nepeceneHu,aMu MOPCKUM nyTeM us Manopoccuu B
KoHue XIX Beka. B 3as1ax BbICTAaBKU Bbl y3Ha€Te€ MHOIO UHTEPECHbIX UCTOPUN U Ja>ke YBUAUTE NepBylo "'cCaMOBapHYIO
MyJsbTUBapKy", paboTaBLuylo Ha gpoBax. HaluMM rocTtaM Mbl C yA,0BOJIbCTBMEM paccKa3biBaeM O CaMOObLITHOW caMOBapHOM
KynbType Hallew cTpaHbl.

W KOHe4YHO, YaenuTue ¢ MeCTHbIMM TPa AULUAMM.

Facrtpo-ob6epn B pectopaHe «Syndicat-Port Café», MacTep-knacc pasnbHeBOCTO4YHOM KyxHU. Bce Gnlopa rotoBaTca wed-
noBapoM npu Bac u ans sac!

B meHlo0:

- )KMBblé MOPENnpPoAYKThl U3 aKBapuyMa: rpebelloK NPMMOPCKUIA, YCTPULLA TUXOOKEeaHCKanA, CKobasiHKa 13 TpenaHra;

- XOJIoAHble 3aKYyCKM U casiaTbl: Tap-Tap U3 OJ1IEHMHbI, NALUTET U3 caJia U YepeMLUU Ha XNebuax c YepHUNaMm KapakaTUlibl,
3aKycCKa M3 NanopoTHUKa C OBOLLLAMU, CEBUYE U3 OCbMUHOra C COYCOM U3 JIMMOHHMKA, caslaT U3 KajZibMapa U JlaMUHapuu;

- ropsAvue 6n104a M 3aKyCKMU: C/IMBOYHBbIN CYN C KOPOUKYJIOM, XXapeHbih rpebellok c KapTodenbHbIM rapTeHoM, dune
KaJibMapa Ha rpwie, nasTyc YCTPMYHOM coyce, buse oJieHss C pO3MapUHOM U OBOLLAMM;

- HANMUTKMU: Yah «TaeXXHbIX cOop» C BapeHbEeM U3 JIECHbIX ATO A, AerycTalMOHHbIA CeT Tae>XHbIX HacToek.

BeuyepoM 3annaHupoBaHa newiexogHasa NPOryJsika no cTapomMy KUTauCKOMy KBapTtany MunsiuoHke.

MunnuoHka — naGuMpUHT ABOPOB-KOJIOALEB B CAMOM LleHTpe BnapauBocToKa, B Ha4Yaie NPOLUIOTo BeKa 34ech Obin
MecCTHbIM YaWHaTayH, HaCceJIeHHbIW «MUIbOHOM>» KUTalLLeB, — CaMbli KPMMMHAJIbHbIA KBapTaJ NOPTOBOro ropoaa c
boppenAaMu, BOPOBCKUMU MaJIMHAaMMU U ONMUYMHBIMU KYPUIbHAMU. lyx aBaHTIOpU3Ma BUTaeT 3A4eCb A0 CUX NOP, XOTA
BOPOBCKOM BeK MUnnuoHku sakoHuusnca peungom HKBJ, B 1930-x, u ceryac KBapTas obxuBaeT TBopuyeckasa 6orema,
OTKpbIBaloWas B YT/bIX A, OMUKaX Mara3suHbl MOAHOM oAeXAabl, KodheHn n apT-pe3uaeHL UM U NOCTENEHHO NpUBo AALLLaN B
NOpPAAOK NOYTHU TPYLLOOHBINK Nesax.

YTo6bl NPOHMKHYTCA yXOAALLE HaTYPOW, CTOUT 3arJiIAHYTb B pecTopaH «MunnmMoHka», BO3P0O>KA,a oL FopPo A,CKYIo
nereHay. Bnapeneuy 6ykBasibHO C HyJii BOCCTAaHOBMWJ1 POCKOLLHbIA 0COOHAK, cOOpaB MHTEepbep U3 HaWA e HHbIX Ha
aHTUKBapHOM pbiHKe (hparMeHTOB pe3HbiX ABepel, Mebeiu, BOCTOYHbIX TKAHEeMW, HapAAuA oPULUAHTOB B KOCTIOMbI
najgaBaHOB, @ Ha CTeEHaX pecTopaHa AEeMOHCTPUPYETCA BUAEOPAM C XXUTENIAMU CTapoi MUIJIMOHKMU - KUTaWCKUE MaTPOHbI,
PUKLUMK, TOProBLbl ONMYMOM... B aBTOPCKOM MeHI0O pecTopaHa npeacraBj/ieH COBPEeMeHHbI MUKC PYCCKUX U a3uaTCKUX
peuenTyp, ioKaJibHble MOPEenpoAYKThl, pbiba U pycckue Gni04a B aBaHrapAHOW a3uaTCKOM nopave.

B aByx warax Haxoautca 6ap "Chinoaru”, rae MeLllaloT KOKTEWIU C AMOHCKMM BUCKM M KUTaWUCKOW COAKY, pacKpaluuMBaloT
bokanbl vepornucdamMmm u CMMBOJIaMM a3uaTCKOM Xusonucu. bap Ha yposHe 10/10, o6s3aTeslbHOEe MECTO K NMOCELLEeHUI0 BO
BnaauBocCTOKe.

MutaHue: 3aBTpak, oben.

Fopopa: Bnapusocrtok

HocTtonpuMmeyvyaTenbHOCTU: BnaauBoctokckas "MunnumoHka"
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3aBTpakK B roCTUHMULE.

Kpyns na kaTtepe BOKpyr octpoBa Pycckuh. [TMKHUK Ha ocTpoBe.

Macka, Tpyb6ka, nacrtbl - npobyemM o6bITb MOPENPOAYKTbI CAMU - MUAWUM, YCTPULLBI, €)XKW, MOPCKasa KanycTa. TpaauuMOHHaA
3abaBa Bcex B1JaAMBOCTOKLEB - MOWMaTh U 3aneyYb Ha KOCTpe.

Mepexon kaTtepom B OyxTy BoeBoga. dKcKypcus Ha mopedcdepmy «[lanbcTtaMm». Pacckas o BblpallMBaHMM MOPENnpoAyKTOB,
3HaKOMCTBO C TEXHOJIOTMel pa3BeaeHus AaJibHEBOCTOYHOIO TpenaHra u ABYCTBOPYaTbiX MONIJIIOCKOB. 34,eCb MOXXHO
NOCMOTpPEThb M NOTPOraTb B3pPOCAbIX rpebeLlikoB, ycTpul, TpenaHra, cotorpadupoBaTbCAa C OFTPOMHbIM KaM4aTCKUM
Kpabom.

PbiGaukuit 06en Ha MopedepMe - XuBble MOJIIIOCKU rpebeLuKka ¥ ycTpuLbl, MUAUA B Y€CHOYHOM U CJIMBOYHOM coycaXx, NJoB
C MopenpoayKTaMu, CKobnsiHka ¢ KykyMapuei, yxa «Llapckaa», 4a ¢ IMMOHOM. Jleryctauus MeCTHOro BUHa C NPUMOPCKOW
BMHO e NbHU «ManlxuMHCKana».

BMHO M3roTOBJIEHO U3 AUKUX COPTOB NMPUMOPCKOro BUHOTpada, KaJIuHbl, KALLMbILLA U APYrUX 3K30TUYECKUX AT0o A,
YCCYPUNACKOW TaWru.

Bo3BpalueHue B roCTUHULY.

BeyepoM peKoMeHAYyeM CaMOCTOATEJIbHYIO Nporysky no CnopTuBHOW Habepe>xHoW - Haw npumMmopckui food street.
FacTpoHOMMYecKoe NPOCTPAaHCTBO HOBOTO NMOKOJIEHUA: MUKC HaLLMOHAJIbHBIX KYJ1bTYP, OPUrMHaJIbHbIX KOHLLe LU U
aKTyaJibHbIX TPEHO0B - MaJieHbKue YucdaHbKU, KOKTeWnm, nepeKycbl Ha 6epery AMypckoro 3asauBa. 3ToO MECTO CO34aHO
ANA Tex, KTo nioburt

coBpeMeHHbIN hopMaT oTAbIXa M MUTaHUA, NyTelleCcTByeT, U Bceraa rotoB K 4eMy-TO HOBOMY. 34eCb MO>XXHO
nosnoboBaTbCA CaMbiMM KPpaCUBbIMM B ropoae 3aKaTaMM, NO3TOMY BacC XXAeT BKYCHbIM Y>KUH C NOTPACaloOWUM BUAOM. 34echb
MHOTO 3aBefeHUNA C CaMOM pa3HOW KyXHe#W, OTHOCUTEJIbHO AeMOKPaTUYECKUM LLeHaMU U NOYTHU BCeraa MHOro Hapoay.
WMeHHO clopa CTOUT NPUIATKU, YTOObI COCTaBUTL NpeAcTaBJsieHne o ractpo Bnapusoctoke. CnoptuBHasa HabepexxHas
NPOTAXXEHHOCTbLIO B MNOJITOPA KWIOMETpa - raBHbI TOPOACKON NPpOMeHaa u silobuMoe MecTo oTAbiXxa BJla AMBOCTOKLEB.
MutaHme: 3aBTpak, NUKHUK, 06en, perycrauus.

Fopopna: BnapuBocTtok

LocTonpuMmevyaTtenbHocTh: OcTpoB Pycckum, Pycckui moct

Bopoembi: iINOHCKOe Mope

4-1 peHb

3aBTpakK B roCTUHMLE.

OcTpoB Pycckuii - caMblii PyCCKMIA ocTpoB B Poccuun. NMaHopaMa Ha Pycckuit MOCT, Ta, 4TOo u3obparkeHa Ha Kyniope 2000
pybnei. KpacuBas BupoBas nnowanka v nywku Hoeocunsuesckoi 6aTapeun. NMoceweHue NMpuMopckoro okeaHapuyma,
camoro 6onbworo B Poccum, ero naowapb 0kono 5 ¢pyT6oabHLIX No e .

O6Gepn Ha ocTpoBe B pectopaHuuke «NOVIK COUNTRY CLUB». PecTopaH — 3TO BKyCHe#wue 6ni00a fasfibHEBOCTOYHOM
KYXHM, cO6cTBEeHHOEe NPOU3BOACTBO C AOMalUHEW JIieNnKoMW, CBe>XMMU OBOLLLAMU U HaTypaabHbIM MéAoM Biosota!

AMNOHCKOE MOPE penutcsa He TOJNbKO pbiGo#, HO U A, PYrMMU CBOMMU oBUTaTE NAMMU, CPe AU KOTOPbIX G€Cno3BOHOYHbIE
cuuTaloTca 6eccnopHbIMMU AeniukaTecaMu: pakoobpasHble - Kpabbl, KpeBeTKM ABYCTBOpPYaTble MOJIJIIOCKU - YCTPULLbI, MUA UM
U rpebeLuKHn ros1IoBOHOIME - KaJibMapbl U OCbMUHOTYU UIJIOKO>KMUE - TPEMaHIu U MOPCKHUE €XKMU.

MopenpoayKTbl BOLUAN B MEHIO POCCUAH U BbicTpO Npuobpenu cnaBy NonesHOW, BKYCHOW M MOAHOW NULLKU. MUHUMYM
>XMPOB, MAaKCMMYM HaTypaJibHOIro BKyca u noJsie3sHbix 6enkos. PectopaH "NOVIK" Bcerga XXAéT C pacnpocrtepTbiMU
06bATUAMM, YTOObI YAMBUTL BaC U3bICKaMM AaJibHEBOCTOYHOMN KYyXHHM!

A Beuyepom 3Kcknio3us! Nnasyyas 6aHs B Mope. OObIYHBIMY OaHSAMU B Hallle BPeMs Y)Ke HUKOro He yAuBMLIb. flpyroe aeno
- 6aHuM B MOpe, NpU3BaHHbIE NOAaPUTb NOUCTUHE sIPKUEe U He3abbiBaeMble olwyleHus. Bam 6ypneT uHtepecHo nonpo6oBaThb
OpPUruHaIbHbIA BapuaHT. BaHA Ha Boje — BO3MO>XHOCTb HbIPAITb U3 )XKapKOMW NapHOW NpsAMO B nNpoxnany ANOHCKOro MopA.
Onsa Havyana Bac 3abepyT c 6epera u 3a 5 MUHYT KaTepPOM AOCTaBAT Ha MJIOT, «NpUNapKoBaHHbIN>» B 6yxTe HoBuk. Ha nnoTty
pacnono>xeHa napHas, Ayll, KOMHaTa oTAbixa, becepka, a Takke KOMpOpTHas penakc-30Ha, NO3BOJIAOLWLAA NPUHATDH
COJIHeYHble BaHHbl U HACNaAUTHCA MOPCKUM BO3AYXOM MnocJie )Xapkou 6aHu. Mapumcsa u c naoTa npbiraem npsMo B mope!
Takoe pa3BseuyeHue ToNbKO BO Bnapgusoctoke. PasBe He kpacoTa!?

Mocne 6aHu Bcerpa xo4yeTcs NoKyLwaTb 4TO-HUOGYAb BKycHoe. TyT K BaM Ha NOMOLUb NPUAET A0CTaBKa OT Jlyyluero
rPY3MHCKOIo pectopaHa Ha [lanbHeM Boctoke «Cynpa». lna Bac ropAa4Yyve xavyanypuv v TpaauLMOHHbIE XUHKAJIU C MACOM.
BnpoyeM, He o6owsioch 6e3 aBTOPCKOro XyJiuraHcTBa MeHio, B «Cynpe» ero Ha3blBaloT «4,aJ/IbHEBOCTOYHbIM aKUEHTOM>.
Cou4Hble XMHKaNu Cc rpebellkoM, c KpaboM, c KpeBeTKOW, XUHKa In TOM-M. Fpy3uMHCKoe BKycHOoTUA3e! A TakXXe BapeHas
KpeBeTKa, nanbl kKpaba, kuTackoe NUBO U HYaMul.

Hawwu 6aHu pacnosio>xeHbl B XXMBONMUCHOM MecTe nocpepau SiNnoHcKoro mops B Oyxre HoBuK y ocTtpoBa Pycckui, c BUAOM Ha
ocTtpoB ManeHbepra. Mopckou 6pus, TENnbii BeTep U caMble KpacuBble 3akaTbl! ByabTe ¢ HaMu!

MuraHue: 3aBTpak, 06en, y>KuUH.

Fopopna: BnapuBocrtok

HocTtonpuMeyvyaTtenbHocTu: OcTtpoB Pycckum

Bopoembi: INOHCKOe Mope
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3aBTpakK B roCTUHMULE.

Kataemca Ha ¢pyHukynepe. TOpHbIA TPaMBaW4YMK ABUXKETCA BA,0JIb CKJIOHA cOonku OpnuHoe rHe3po0. U3 OKOH oTKpbiBaeTcs
KpacuBbii BuA, Ha OyxTty 3osoTou Por. MpoTsXXeHHOCTL MaplipyTa 183 M, npoposKutenbHOCTb 1,5 MuHYThl. KOpoTKoe, HO
fipKoe ynoBoJibcTBUe!

My3se# TpenaHra wim Myse HHO-BbICTaBOYHbIN KOMMJIeKc «CokpoBulla Mpumopbsa». Pacckas o TpenaHre - <MOPCKOM
XKeHblUeHe», )KUBYLLEeM Ha AHe ANOHCKOro MopsA. flerycrtauusa 4asa us yaru. Kocmetuka M npoaykThl A1 340POBbA Ha
OCHOBe papoB Tauru u Mmops. CyBeHUpbl U NOAapoUYHas NPOoAYKUMUA ANA YKpenaeHus MMMyHUuTeTa. B My3ee npepacraBneHa
npoaykuusa 6peHpa «BioticLuxe» — HaTypaJibHble NPOAYKTbl HA OCHOBE NMPUPO A HbIX UMMYHHbIX CTUMYNATOPOB. Mpoaykuusa
B NPeMUYM yNnaKoBKe CTaHeT OTJIMYHbIM U OPUIrMHAJIbHLIM NOAAPKOM U3 BnaauBocTtoka € NoNb30M ANA 340POBbA!
lNMporynka k TokapeBckoMy MasKy. B ce30H - KynaHue B Mope.

OpaHa U3 BUSUTHBIX KapTovyek BnaauBocTtoka — Masfik Ha KaMeHUCTOM koce TokapeBckoro. Cioga, Ha CUMBOJIMYECKUIA «KpaW
3eMnu», ob6s3aTeNbHO NPUBO3AT rocTe ropoaa nokasaTh TOYKY, FAe «HaYMHaeTcA Tuxunm okeaH». CaM Masik — OAUH U3
cTapenwux Ha flanbHeM BocTtoke Poccum n Obin ycTaHOBJIeH B 1876 ropy. 3pecb KaMEHUCTBIA MIAXK, peKOMeHAyeM
KynaTbCA B MJIS>KHbIX Tankax.

ObGep B ANOHCKOM pecTopaHe nNpeMuyM knacca «Mip3akas dH». B ANOHCKOM sA3biKe CJIOBO "ua3akas" o3HavaeT "MecTo, rae
BbiNUTb". TpaAULMOHHO AMNOHLbI NOCELLAIOT UA3aKas C Lesibio NoobLaTbCcs B HENPUHY)KAEeHHOW 06CcTaHOBKe € KoJileraMm
WK Apy3baMu nocsie pab6otbl U B ceo6oaHoe BpeMa. Up3akana "IH" - kpynHaa ceTb npedekType XoKKauao, nonynasapHasn
KaK cpeau MeCTHbIX XXUTeJsiel, TaK U cpeau npues>xXux. MeHio B OCHOBHOM COCTOMT U3 61104, C KYpUHBIM MACOM, OCHOBHOE U3
KOTOPbIX - LYKYH3. BpeHpa, wed OkyasaBa XMpoKu npepsaraeT nonpoboBaTbk HOBble Gnlopa. Ecnn xoTuTe okasaTbcsa B
AinoHuM, He NoKupaa BnapmeBocTtoka, TO 3TOT pecTopaH, TO YTO HYXXHO.

Ha y>xuH OpoHMpyeM CTONUK B pecTopaH4YMKax Ha Bbibop. Hawum pekoMmeHpauuu:

- pecTopaH Kopeickoi KyxHu «Korea House» paboTaeT Bo Bnagusoctoke c 1995 ropa, eXxe AHEBHO paAys CBOUX rocTtem
M3bICKaHHbIMM ONl0oAaMKu TpaAULMOHHOW KyxXHU CTpaHbl yTPeHHEeW cBeXXecTu. 3aech cobniopaloTcs Bce Tpaauuum Kopeu, a
MEHIO COCTaBJIEHO U3BECTHbIM pecTopaTopoM us Ceyna Mr. Kim. MeHI0O 0OCHOBaHO Ha BKYCHOW M 3,0POBOMN NuLLe U
nopo6paHo Takum obpasom, 4ToObl Haubosiee NosIHO oTpa>kaTb 6e3rpaHuYHOe pa3HooOpa3ue HauMOHaJIbHOW KOpeWUCKoMn
KYXHMW.

- pectopaH chepMepcKon KyxHU «OroHek». HoBbi B3rnap Ha pepMepcCcKylo KyXHIO U KyJIMHapHble Tpaauuuu flanbHero
BocToka. NnaBHble TEHAEHLUUN: OTKPLITOCTb, HATYPaJZIbHOCTb, 3KOJIOFMYHOCTb. B MeHI0O rnaBHbIN aKLEHT HAa MeCTHbIe
Ce30HHblIe NPOAYKTHI.

MuraHue: 3aBTpak, oben.

Fopopna: Bnapusocrtok

LocTonpumevyaTesibHOCTU: Mask TokapeBckoro, 6yxra 3onoTo# por

Bopoembi: inoHCcKOoe Mope
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3aBTpak B roCTUHMLE.

B 3TOT AeHb 3ansaHUpPOBaH Bble3n u3 Bnapgusoctoka. Epem B 6n>xanwumih ropos - YCCypUNRCK, CeJIbCKOXO3AWCTBEHHYIO
cToNnuuy Kpas.

LOna Tex, KTo elie He npoboBan, pekoMeHAyeM cBOOOAHbINA NOJsIeT Ha BO3AYLIHOM LUape Ha BocxoAe coJsiHua (3a
A,0MNOJIHUTESIbHYI0 NaaTy). Takue noneTbl OpraHU3ylOTCA Kak pa3 B YCCYpUMACKOM pailioHe. OKa3biBaeTcs, Aa>ke B Halum
AHMU, KaK U paHblUle, MOXXHO NapuTb B HebGe Ha BO3AYLWIHOM LWape U co3epuaTh MUP C BbICOThI NTUYbEro noneTa. MoneTtol Ha
BO3AYLUHOM LUape He TpebyloT cneuunasibHOW NOATOTOBKM, NOAXOAAT abGCONOTHO BCEM: HET OrpaHUYEHUIA HU NO BOo3pacrTy,
HU MO Becy U pocTy. MosieTbl BO3MOXXHbI B Jiloboe BpeMs roaa, rnaBHbIM YCJIOBMEM SIBJIAETCA NOAXOAsALLAA Noroaa.
Cka304Hoe 3peinulle, ollylLleHUe JIerKkocTu u ceo6oabl! CnaHMpyWTe CBoe BO3AYyLIHOE NpUuKiloYeHue!

Bbiespn us Bnapusocrtoka, B nyTu 1,5 yaca, 100 kM.

O6G30pHas 3KCKypcus no r. YCCypUHUCK € NocelleHneM pbiHka. O6en B pecTopaHuyMke.

Mepee3n B HebGonblioe ceno Anekcei-Hukonbckoe, pacnono>kXeHHOe HepasieKo OT POCCUNCKO-KUTAaWCKOW rpaHuubl. 3aech
paboTaeT coipoBapHa «Solo». Komnanuus c 2017 ropa NpouM3sBOAUT MoJioablie, MArKue, NoslyTBepAable Cbipbl U CbIPbl €
njaeceHblo NO UTANIbAHCKOMW TEeXHONOTMU. OTANYUTESIbHbIE 0COBEHHOCTU NPOo AYKUUU «Solo»:

- 6amM3ocTb K NOoTpebuTe nio, cBeXxui NpoAykT 6e3 KOHCepPBaHTOB;

- 3KOJIOrMYEeCKM YUCToEe Ccbhipbe. MOJIOKO A,J1A M3roTOBJIEHUA ChbiPpa coOMpaeTcsa € YaCTHbIX NOABOPbEB YCCYPUICKOTO U
OKTAGpPbCKOrO paloHOB;

- TPaAMLUOHHbIE peLenTbl C UCMOJIb30BaHMEM OPUrMHaIbHbIX 3aKBaCOK Ha COBpeMeHHOM obopyaoBaHun. Cbipbl «Solo»
3aBOeBaJiM NPU3HaHUE Cpeau XuTesien Kpasf, HEOAHOKPaTHO CTAaHOBWIUCL AUNJIOMaHTaMu KOHKypca "CTo ny4wimx
ToBapoB Poccumn".

3pecb HacC XAeT 3HAKOMCTBO C CbipOBapaMMu, SKCKypcusa no Kosben cpepme. MacTtep-ksacc Nno U3roToBJIEHUIO Cbipa
OyppaTa c HAYUMHKOM U3 CE30HHbIX Aro A, unm Kkpaba. Ka>kpbih nonpobyeT co3paTbh CBOM CbipHbIA MelloYekK. Mpurotosum
HECKOJIbKO OPUruHasibHbixX 61104, € CbIPOM U, KOHEYHO Xe, Bce 3To ¢ 6okasoM nerkoro BuHa. SOLO - 310 pa¥ CbIpOMaHOBY

BosBpauwjeHne Bo BnaanBocrok.

Mo popore MO>XHO NepeKyCUThb:

- B AeMoKpaTu4yHOM nuTt-ctone «Coffee Machine» - komcbopTHOEe aBTOKate c OT/IMYHBIM KOhe U BKYCHbIMU 3aBEepPTOHaMK;
- unu B nacocHOM pectopaHe «JlecHas 3auMKa» B npuropoae Bnapusoctoka. BpeBeHYaTbii TEpPEM C/laBeH CBOEeW
YHUKaJIbHOW PYCCKOW U OXOTHUYbEMN KyXHe W, Tpaauuum kotopon chopmupytotcsa ¢ 1974 ropa. B 3ToMm pecTtopaHYuke
ob6epanu nupepbl rocynapcTs BPpeMeH X010 AHOW BOWHbI reHceK CCCP Bpe>xHeB u npe3upeHT CLUA KapTep.

MutaHme: 3aBTpaKk, AerycrauuoHHbI oben.

Fopopa: Yccypuinck, Anekcen-Hukonbckoe

HocTtonpuMmeyvyaTtenbHocTu: CoipoBapHsa «Solo», ceno Anekcei-Hukonbckoe, YCCypunNCKuih pamoH
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3aBTpakK B roCTUHMULE.

FacTpowonnuur.

MepBOpeUYeHCKUI PLIHOK, F/IaBHbIM MapKeTNJIec ropoaa c ceMuaecaTUiIeTHe UCTopren U 0CoOObIM NPUMO PCKUM
KOJIOPUTOM, CMeJio yrnybnanrecb B NaxHyLuue BCEMU OTTEHKAMU MOpPsA ToproBbie paabl. He 3abyabTe 3arnsaHyTh B
cMpMeHHbIR Mara3suHYMK «MpuMopcKun KoHauTep». MarasuHbl ceTu Tiko MMeIOT aCCOPTUMEHT KaK a3MaTCKUX NPOAYKTOB,
TaK U MEeCTHbIX MPUMOPCKUX, a TaKXXe npeanaratoT BbIGop HENPOAYKTOBOW CyBEHUPHOW Npo AYyKLUUKU. NMPpUKynuTe KopemncKkux
COYyCOB M Jlanluu, ANOHCKOW )XBa4KH, CyLLEHOW MOPCKOMW KanycTbl, pbiIOHOK Konbackl U Bcero, 4ero Aylie 3axo4yeTcs...

Bbl He 3a6bisiM, Mbl Y)Ke rypMaHbl, U NoOpa NPUroTOBUTb YTO-TO caMuM. B 06en 3annaHupoBaH MacTep-knacc oT LUkonbl
0anNbHEBOCTOYHOMW KyXxHU. [lnA Bac Ha BbIGOP NoNHaA KOJNJIeKLUA MacTep-KJaccoB, BbibupauTe:

- PeXxy-pe>xy-pe>Ky MOpcKylo KanycTy! [Iuko nonesHble U NnpocThie 6/1l04a Ha KaXA bl AeHb C JJaMUHapUeul, HOpPU, MUEK U
arapom. O nosb3e cbenoOHbIX BOAOPOCAEeN MOXKHO rOBOPUTbL YacaMu. OHM BoraTebl HOoQ,0M, BUTaMuHamu rpynnbl A, B, C, En
D. 3To npodunakTuka 6onesHei WMTOBUAHOM >Kesie3bl, MOLLHAA 3allUTa OT paAualumM U NpeKpacHoe CpencTBo Ans
HOpMaJsin3auum obmMeHa BelwecTs. Halwimn coceam ANOHUbI € AT MOPCKYIO KanycTy Ka>XA bl A,eHb, U 4TO-TO HaM
nopckasbiBaeT, YTO OHa — OAMH U3 CEKpeTOoB UX (peHOMEHAJILHOrO A0JIFr0JsIeTUA.

- duw-6aTTN: nanTtyc vs kambana. Ho opHaxabl kKambanA nantyc B roctu nossasA. BeiscHAeM, Kakasa pbiba BKycHee!
PasbupaemMcs, KTo Kpyye — kambana unu cuHekopbii nanTtyc? Ha Mmactep-knacce 6ygeT gBa peuenTta oT wedoB-
HacTaBHUKOB: KaMbana Cc JIMMOHHbLIM HOTYPTOM M NanTycC B NTaHUPOBKe € COycoM Kappwu. NMpuxoaute BbibMpaTh cBOEro
cdaBopuTa!

- Knaccuka panbHeBOCTOYHOMW KyxHU. Bcé nyywiee cpa3sy! N'0OTOBUM ceT U3 TpenaHra, KYKymapum u nanopoTHUkKa. A Ha
pecepT — XeJe € KeapoBbiM opexoM. Ksnaccuka pasibHEBOCTOYHOMN KYXHM.

- Fpebelwok oT 1 A0. Y4MMCA OTKPbIBaTb M TOTOBUTb CaMylo MOMNYJIiPHYI0 pakywKky Mpumopbsa. Ha MacTtep-knacce wed
Hay4MT Bac roToBUTb rpebelloK pasHbiMU cnoco6amu. ByaeM rotoBuTb TPU coyca K CbIpOMYy rpebeluky, noXKapum «nataku»
rpebelka, 4To6bl cbecTb UXx c 6areTom, U nonpodbyem coby c NoA>KapeHHbIMU MaHTUAMM.

- Mope-Ta#ra. Ha aTom MacTep-kJiacce Mbl coGpasinm caMbie 3HaKoBble NPOAYKThI flasbHero Bocrtoka: aapbl MOpA —
NPUMOPCKUIA rpebellok, AasibHEBOCTOYHbIE YCTPULLbl, TMXOOKEaHCKUIA JIOCOCb; U Aapbl TaWrM — OJIEHUHY U NanopPOTHUK-
opnskK, KOTopble Bbl BygeTe roToBUTb C O4HUM U3 Nyywiux wedcd-noBapos BnagusocToka.

- laBa# kpaba! Kpab Bceraa 6b11 0 4HMM M3 rnaBHbIX FAaCTPOHOMMUYECKUX CUMBOJIOB Brnaausoctoka. O6bI4HO ero npocto
BapAT u eaAT. Ho Masio KTO 3HaeT, YTO U3 HEeXKHOro Msca CHe>XHOro Kkpaba MOXXHO caesnaTbh MHOTO LUMKaPHbIX Gnlon, ABa u3
KOTOPbIX Bbl HAYy4YUTEeCb FOTOBUTb Ha HalleM MacTep-Kjacce - CIPUHr-poJisibl U Kpab-Kelk c ANLOM nawoT. Mbl APY>XUM C
KpynHe ALLMMK A06bITYMKAMU U NO3TOMY ODyaem paboTaTh c KpaboM Boicouawero kayecTBa! Ka>kabiil y4aCTHUK MONYYUT
no 2 Habopa KoOHe4YHOCTeH, To ecTb MAco ¢ 1 uenoro kKpaba.

- Tympak mMoe# meyToi! TONbKO AJIA UCTUHHLIX TYPMaHOB: caMas pefKas u goporas pakywka NMpuMopbs.

B LLIKoJsie AaNbHEBOCTOYHOW KYXHU Bac CHOBa XAET oTKpbiTUe! 3HaKOMbTECh: NaHOMNa SINOHCKas, TaKXXe U3BeCcTHas BMecTe
C ApPYrMMy CBOMMM POACTBEHHUKAMU noa cobupaTenbHbIM HAa3BaHUEM «TyuAaK», YTO O3Ha4YaeT «ryboKo KonaloLwmin».
CneuManbHO ANA Hallero Macrep-Kjacca BoAoJsia3bl BbiKanbiBaloT ryuaakoB co AHa ANTOHCKOro MOps, 4ToObl Bbl MOru
y3HaTb 3TOro 3aMevyaTeJ/IbHOro MoJIJIlocka nob6smnxe. NMaHona - He TOJILKO caMas pefKas U goporas pakKyLliKa B
MpuMmopckom Kpae, HO U caMas BKycHas. Lled HayyuT Bac YNCTUTL U pa3aenbiBaTh rynaaka v roTOBUTb U3 HEFO HECKOJIbKO
o6nion. U3 cudpoHa Mbl NPUrOTOBUM CalLUMMKU M NETKUM caslaT, @ BHYTPEHHAA YacTb NOWAET Ha Cyn a-Nsa Yayaep.

P.S. Ecniun 6b1 Mbl 6b11M NI0XMMKU peKJIaMUCTaMU, Mbl Obl ICNONIb30BaIN AJ19 ONUCAHUA 3TON0 MacTep-KJjacca 3nuTeT
3KCKJIIO3UBHbIA. Ho Mbl MPOCTO CKa>XeM, YTO TaKOro LUaHca B BallueW )Xu3Hu 6bonbLue He GyaperT. )))

N kako# xxe MacTep-knacc 6e3 pyaneipuHra? Bce MacTep-Kjaccbl CONPOBOXXAAOTCA AerycrauMeil BUHa, cneumasibHO
nopobpaHHOro K 6nopgam.

BbibupaunTe n HayHeM!

Ha fansHeM BocToKe LEeHAT MPpHUpoAHbIH BKYC MPoAyKTOB. 3aeCb rOoBOPAT, YTO MAacTepcTBO NoBapa 3akKJilo4yaeTcs B TOM,
4TO6bl NOMOYb PACKPbITH U NOAYEPKHYTb 3TOT NPUPOAHbIA BKYC, NO3TOMY 60NbLIMHCTBO 61104 M pecTOpaHHOM, U
OOMaLUHEe N KyXHU PermoHa oT/IM4aloTCA NPOCTOTOU. 3TO 340pPOBafA, HaCbiLLeHHAA NOJie3HbIMU BelLeCcTBaMu aueTa,
Oalolas MOLLHbIA SdHEPreTU4EeCKUMA 3apAaa A8 aKTUBHOM XXU3HM.

IO na Bac Ha NaMATb O «<BKYCHOM BnapguBocTtoke» Mepuu-chapTyKm C MEMaMU U PaCXOXKUMMU LUTaTaMU U3 )KUSHU KOMaHAbI
0aNibHEBOCTOYHOM KyXHU. PapTyKM BbiNOJIHEHbI NO NpodeccuoHasibHbIM NlIeKaJilaM NoOBapCKOW cneuoae>Xxabli. B Takom
cdhapTyke nobon KysiMHap No4YyBCTByeT cebs HacToAwMM npodu, a 3ap0pHbIe NPUHTHI obecneyaT xopolee HacTpoeHue,
KOTOpOe TakK Ba>kHO Npu rotoBke. VM B nopapokK pykonucHas KHUra peuentoB AaJ/ibHEBOCTOYHOMW KyXHu!

MutaHue: 3aBTpack.

Fopopna: BnaguBocTtok

HocTonpuMeYaTenbHOCTU: PbIOHBIN PbIHOK

Bopoembi: iINOHCKOe Mope
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3aBTpac.

Bble3a U3 roCTUHULbI.

TpaHccdep B asponopT. BozBpawaitecb, Mbl Oyaem ckyvyaTb!
MutaHmne: 3aBTpack.

Fopopa: BnapuBocTtok






	яя"Вкусный Владивосток", (8 дн./ 7 н.), ресторан-тур , Приморский край
	Программа тура Роскошный и изысканный "VLADIVOSTOK Grand Hotel & SPA" 5* открыл свои двери для гостей осенью 2022 года. Уютно расположившись на берегу бухты Золотой Рог и находясь в историческом центре Владивостока, пятизвёздочный отель "VLADIVOSTOK Grand Hotel & SPA" станет оптимальным выбором как для деловой, так и для туристической поездки в столицу Приморья. К услугам взыскательных туристов - 221 просторный светлый номер, панорамные виды на море, живописные окрестности Владивостока и эталонный уровень сервиса.  Помимо гостевых номеров, "VLADIVOSTOK Grand Hotel & SPA" приглашает почувствовать высококлассный сервис и особую атмосферу в ресторане фьюжн-кухни "AquaTerra", а также насладиться живой музыкой и широким выбором премиальных напитков в лобби-баре «Сапфир».  1-й день  Прибытие во Владивосток. Wellcome drink – минеральная вода «Шмаковская», добываемая в экологически чистых районах южной части Сихотэ-Алиня. Размещение в гостинице. Экскурсия «На семи ветрах», 4 часа. Город на семи ветрах — так поэтично называют свой родной город жители Владивостока. Он расположен на высоких приморских сопках, овеваемых ветрами с Тихого океана. Вы проедете на авто по шести холмам-сопкам, с каждой из них открываются потрясающие панорамы на жилые районы, морской порт, на заливы и мосты столицы Дальнего Востока. И на каждой сопке у нас запланирована дегустация шоколада от «Приморского кондитера» - темный шоколад с морской солью, с морским гребешком, с ламинарией и морским ежом, с апельсинами, с морской капустой, с клюквой и миндалем... Владивосток – город сопок и невероятно красивых, завораживающих видов. В солнечную погоду он поражает бездонным голубым небом и красками домов. А ночью – очаровывает своими огнями. Что может быть прекрасней и романтичней, чем ужин на высоте нескольких сотен метров над уровнем моря.  На ужин для вас бронируем столик в панорамном ресторане «Высота», расположенном на 19 этаже жилого комплекса «Орлиное гнездо». Это единственный ресторан на Дальнем Востоке на высоте 207 метров над уровнем моря! Красивый вид на вечерний Владивосток навсегда останется в вашем сердце. Приятного отдыха! Города: Владивосток Достопримечательности: исторический центр Владивостока Водоемы: Японское море 2-й день  Завтрак в гостинице. Экскурсия в музей Самовара и музей Женьшеня. Первый частный музей, посвящённый легендарному женьшеню, расположен в центре Владивостока. Гости могут посмотреть на редкую коллекцию крупных корней и приспособлений, которыми добывали это растение. Женьшень – это реликтовое растение, успешно сохранившееся в России только в уссурийской тайге. Самый крупный корень, найденный на территории Приморья, весит 419 граммов. По традиции, таким корням дают имена собственные. Этот был назван «Орхидея Александра» – по имени лесничего, который его нашёл. Женьшеню приписываются уникальные целительные свойства, он почитаем как природный источник силы и считается панацеей от многих заболеваний. В старину за один грамм корня платили три грамма золота. Поэтому охота людей за вожделенным растением велась очень активно. И, к сожалению, привела к тому, что сейчас женьшень занесён в Международную Красную книгу. "Русский Самовар" - единственный в Приморье музей с редкой коллекцией русских самоваров. В экспозиции представлены самые первые самовары, прибывшие в Приморье с переселенцами морским путем из Малороссии в конце XIX века. В залах выставки вы узнаете много интересных историй и даже увидите первую "самоварную мультиварку", работавшую на дровах. Нашим гостям мы с удовольствием рассказываем о самобытной самоварной культуре нашей страны. И конечно, чаепитие с местными традициями. Гастро-обед в ресторане «Syndicat-Port Café», мастер-класс дальневосточной кухни. Все блюда готовятся шеф-поваром при вас и для вас! В меню: - живые морепродукты из аквариума: гребешок приморский, устрица тихоокеанская, скоблянка из трепанга; - холодные закуски и салаты: тар-тар из оленины, паштет из сала и черемши на хлебцах с чернилами каракатицы, закуска из папоротника с овощами, севиче из осьминога с соусом из лимонника, салат из кальмара и ламинарии; - горячие блюда и закуски: сливочный суп с корбикулой, жареный гребешок с картофельным гартеном, филе кальмара на гриле, палтус устричном соусе, филе оленя с розмарином и овощами; - напитки: чай «Таежный сбор» с вареньем из лесных ягод, дегустационный сет таежных настоек. Вечером запланирована пешеходная прогулка по старому китайскому кварталу Миллионке.  Миллионка — лабиринт дворов-колодцев в самом центре Владивостока, в начале прошлого века здесь был местный Чайнатаун, населенный «мильоном» китайцев, — самый криминальный квартал портового города с борделями, воровскими малинами и опиумными курильнями. Дух авантюризма витает здесь до сих пор, хотя воровской век Миллионки закончился рейдом НКВД в 1930-х, и сейчас квартал обживает творческая богема, открывающая в утлых домиках магазины модной одежды, кофейни и арт-резиденции и постепенно приводящая в порядок почти трущобный пейзаж. Чтобы проникнутся уходящей натурой, стоит заглянуть в ресторан «Миллионка», возрождающий городскую легенду. Владелец буквально с нуля восстановил роскошный особняк, собрав интерьер из найденных на антикварном рынке фрагментов резных дверей, мебели, восточных тканей, нарядил официантов в костюмы падаванов, а на стенах ресторана демонстрируется видеоряд с жителями старой Миллионки - китайские матроны, рикши, торговцы опиумом... В авторском меню ресторана представлен современный микс русских и азиатских рецептур, локальные морепродукты, рыба и русские блюда в авангардной азиатской подаче. В двух шагах находится бар "Chinoaru", где мешают коктейли с японским виски и китайской соджу, раскрашивают бокалы иероглифами и символами азиатской живописи. Бар на уровне 10/10, обязательное место к посещению во Владивостоке. Питание: Завтрак, обед. Города: Владивосток Достопримечательности: Владивостокская "Миллионка" 3-й день  Завтрак в гостинице. Круиз на катере вокруг острова Русский. Пикник на острове. Маска, трубка, ласты – пробуем добыть морепродукты сами – мидии, устрицы, ежи, морская капуста. Традиционная забава всех владивостокцев – поймать и запечь на костре. Переход катером в бухту Воевода. Экскурсия на мореферму «Дальстам». Рассказ о выращивании морепродуктов, знакомство с технологией разведения дальневосточного трепанга и двустворчатых моллюсков. Здесь можно посмотреть и потрогать взрослых гребешков, устриц, трепанга, сфотографироваться с огромным камчатским крабом. Рыбацкий обед на мореферме – живые моллюски гребешка и устрицы, мидия в чесночном и сливочном соусах, плов с морепродуктами, скоблянка с кукумарией, уха «Царская», чай с лимоном. Дегустация местного вина с приморской винодельни «Майхинская». Вино изготовлено из диких сортов приморского винограда, калины, кишмыша и других экзотических ягод уссурийской тайги. Возвращение в гостиницу. Вечером рекомендуем самостоятельную прогулку по Спортивной набережной - наш приморский food street. Гастрономическое пространство нового поколения: микс национальных культур, оригинальных концепций и актуальных трендов – маленькие чифаньки, коктейли, перекусы на берегу Амурского залива. Это место создано для тех, кто любит современный формат отдыха и питания, путешествует, и всегда готов к чему-то новому. Здесь можно полюбоваться самыми красивыми в городе закатами, поэтому вас ждет вкусный ужин с потрясающим видом. Здесь много заведений с самой разной кухней, относительно демократическим ценами и почти всегда много народу. Именно сюда стоит прийти, чтобы составить представление о гастро Владивостоке. Спортивная Набережная протяжённостью в полтора километра - главный городской променад и любимое место отдыха владивостокцев. Питание: Завтрак, пикник, обед, дегустация. Города: Владивосток Достопримечательности: Остров Русский, Русский мост Водоемы: Японское море 4-й день  Завтрак в гостинице. Остров Русский – самый русский остров в России. Панорама на Русский мост, та, что изображена на купюре 2000 рублей. Красивая видовая площадка и пушки Новосильцевской батареи. Посещение Приморского океанариума, самого большого в России, его площадь около 5 футбольных полей. Обед на острове в ресторанчике «NOVIK COUNTRY CLUB». Ресторан — это вкуснейшие блюда дальневосточной кухни, собственное производство с домашней лепкой, свежими овощами и натуральным мёдом Biosota! ЯПОНСКОЕ МОРЕ делится не только рыбой, но и другими своими обитателями, среди которых беспозвоночные считаются бесспорными деликатесами: ракообразные - крабы, креветки двустворчатые моллюски - устрицы, мидии и гребешки головоногие - кальмары и осьминоги иглокожие - трепанги и морские ежи. Морепродукты вошли в меню россиян и быстро приобрели славу полезной, вкусной и модной пищи. Минимум жиров, максимум натурального вкуса и полезных белков. Ресторан "NOVIK" всегда ждёт с распростертыми объятиями, чтобы удивить вас изысками дальневосточной кухни! А вечером эксклюзив! Плавучая баня в море. Обычными банями в наше время уже никого не удивишь. Другое дело – бани в море, призванные подарить поистине яркие и незабываемые ощущения. Вам будет интересно попробовать оригинальный вариант. Баня на воде — возможность нырять из жаркой парной прямо в прохладу Японского моря. Для начала вас заберут с берега и за 5 минут катером доставят на плот, «припаркованный» в бухте Новик. На плоту расположена парная, душ, комната отдыха, беседка, а также комфортная релакс-зона, позволяющая принять солнечные ванны и насладиться морским воздухом после жаркой бани. Паримся и с плота прыгаем прямо в море! Такое развлечение только во Владивостоке. Разве не красота!? После бани всегда хочется покушать что-нибудь вкусное. Тут к вам на помощь придет доставка от лучшего грузинского ресторана на Дальнем Востоке «Супра». Для вас горячие хачапури и традиционные хинкали с мясом. Впрочем, не обошлось без авторского хулиганства меню, в «Супре» его называют «дальневосточным акцентом». Сочные хинкали с гребешком, с крабом, с креветкой, хинкали том-ям. Грузинское вкуснотидзе! А также вареная креветка, лапы краба, китайское пиво и чай. Наши бани расположены в живописном месте посреди Японского моря в бухте Новик у острова Русский, с видом на остров Папенберга. Морской бриз, тёплый ветер и самые красивые закаты! Будьте с нами! Питание: Завтрак, обед, ужин. Города: Владивосток Достопримечательности: Остров Русский Водоемы: Японское море 5-й день  Завтрак в гостинице. Катаемся на фуникулере. Горный трамвайчик движется вдоль склона сопки Орлиное гнездо. Из окон открывается красивый вид на бухту Золотой Рог. Протяженность маршрута 183 м, продолжительность 1,5 минуты. Короткое, но яркое удовольствие! Музей трепанга или музейно-выставочный комплекс «Сокровища Приморья». Рассказ о трепанге – «морском женьшене», живущем на дне Японского моря. Дегустация чая из чаги. Косметика и продукты для здоровья на основе даров тайги и моря. Сувениры и подарочная продукция для укрепления иммунитета. В музее представлена продукция бренда «BioticLuxe» — натуральные продукты на основе природных иммунных стимуляторов. Продукция в премиум упаковке станет отличным и оригинальным подарком из Владивостока с пользой для здоровья! ⠀ Прогулка к Токаревскому маяку. В сезон – купание в море. Одна из визитных карточек Владивостока — маяк на каменистой косе Токаревского. Сюда, на символический «край земли», обязательно привозят гостей города показать точку, где «начинается Тихий океан». Сам маяк — один из старейших на Дальнем Востоке России и был установлен в 1876 году. Здесь каменистый пляж, рекомендуем купаться в пляжных тапках. Обед в японском ресторане премиум класса «Идзакая Эн». В японском языке слово "идзакая" означает "место, где выпить". Традиционно японцы посещают идзакая с целью пообщаться в непринужденной обстановке с коллегами или друзьями после работы и в свободное время. Идзакая "ЭН" - крупная сеть префектуре Хоккайдо, популярная как среди местных жителей, так и среди приезжих. Меню в основном состоит из блюд с куриным мясом, основное из которых - цукунэ. Бренд шеф Окудзава Хироки предлагает попробовать новые блюда. Если хотите оказаться в Японии, не покидая Владивостока, то этот ресторан, то что нужно. На ужин бронируем столик в ресторанчиках на выбор. Наши рекомендации: - ресторан корейской кухни «Korea House» работает во Владивостоке с 1995 года, ежедневно радуя своих гостей изысканными блюдами традиционной кухни Страны утренней свежести. Здесь соблюдаются все традиции Кореи, а меню составлено известным ресторатором из Сеула Mr. Kim. Меню основано на вкусной и здоровой пище и подобрано таким образом, чтобы наиболее полно отражать безграничное разнообразие национальной корейской кухни. - ресторан фермерской кухни «Огонек». Новый взгляд на фермерскую кухню и кулинарные традиции Дальнего Востока. Главные тенденции: открытость, натуральность, экологичность. В меню главный акцент на местные сезонные продукты. Питание: Завтрак, обед. Города: Владивосток Достопримечательности: Маяк Токаревского, бухта Золотой рог Водоемы: Японское море 6-й день  Завтрак в гостинице. В этот день запланирован выезд из Владивостока. Едем в ближайший город – Уссурийск, сельскохозяйственную столицу края. Для тех, кто еще не пробовал, рекомендуем свободный полет на воздушном шаре на восходе солнца (за дополнительную плату). Такие полеты организуются как раз в Уссурийском районе. Оказывается, даже в наши дни, как и раньше, можно парить в небе на воздушном шаре и созерцать мир с высоты птичьего полета. Полеты на воздушном шаре не требуют специальной подготовки, подходят абсолютно всем: нет ограничений ни по возрасту, ни по весу и росту. Полеты возможны в любое время года, главным условием является подходящая погода. Сказочное зрелище, ощущение легкости и свободы! Спланируйте свое воздушное приключение! Выезд из Владивостока, в пути 1,5 часа, 100 км. Обзорная экскурсия по г. Уссурийск с посещением рынка. Обед в ресторанчике.  Переезд в небольшое село Алексей-Никольское, расположенное недалеко от российско-китайской границы. Здесь работает сыроварня «Solo». Компания с 2017 года производит молодые, мягкие, полутвердые сыры и сыры с плесенью по итальянской технологии. Отличительные особенности продукции «Solo»: - близость к потребителю, свежий продукт без консервантов; - экологически чистое сырье. Молоко для изготовления сыра собирается с частных подворьев Уссурийского и Октябрьского районов; - традиционные рецепты с использованием оригинальных заквасок на современном оборудовании. Сыры «Solo» завоевали признание среди жителей края, неоднократно становились дипломантами конкурса "Сто лучших товаров России". Здесь нас ждет знакомство с сыроварами, экскурсия по козьей ферме. Мастер-класс по изготовлению сыра буррата с начинкой из сезонных ягод или краба. Каждый попробует создать свой сырный мешочек. Приготовим несколько оригинальных блюд с сыром и, конечно же, все это с бокалом легкого вина. SOLO – это рай сыроманов♥  Возвращение во Владивосток. По дороге можно перекусить: - в демократичном пит-стопе «Coffee Machine» - комфортное автокафе с отличным кофе и вкусными завертонами; - или в пафосном ресторане «Лесная заимка» в пригороде Владивостока. Бревенчатый терем славен своей уникальной русской и охотничьей кухней, традиции которой формируются с 1974 года. В этом ресторанчике обедали лидеры государств времен холодной войны генсек СССР Брежнев и президент США Картер. Питание: Завтрак, дегустационный обед. Города: Уссурийск, Алексей-Никольское Достопримечательности: Сыроварня «Solo», село Алексей-Никольское, Уссурийский район 7-й день  Завтрак в гостинице. Гастрошоппинг. Первореченский рынок, главный маркетплейс города с семидесятилетней историей и особым приморским колоритом, смело углубляйтесь в пахнущие всеми оттенками моря торговые ряды. Не забудьте заглянуть в фирменный магазинчик «Приморский кондитер». Магазины сети Tiko имеют ассортимент как азиатских продуктов, так и местных приморских, а также предлагают выбор непродуктовой сувенирной продукции. Прикупите корейских соусов и лапши, японской жвачки, сушеной морской капусты, рыбной колбасы и всего, чего душе захочется... Вы не забыли, мы уже гурманы, и пора приготовить что-то самим. В обед запланирован мастер-класс от Школы дальневосточной кухни. Для вас на выбор полная коллекция мастер-классов, выбирайте: - Режу-режу-режу морскую капусту! Дико полезные и простые блюда на каждый день с ламинарией, нори, миёк и агаром. О пользе съедобных водорослей можно говорить часами. Они богаты йодом, витаминами группы А, В, С, Е и D. Это профилактика болезней щитовидной железы, мощная защита от радиации и прекрасное средство для нормализации обмена веществ. Наши соседи японцы едят морскую капусту каждый день, и что-то нам подсказывает, что она — один из секретов их феноменального долголетия. - Фиш-баттл: палтус vs камбала. Но однажды камбалА палтус в гости позвалА. Выясняем, какая рыба вкуснее! Разбираемся, кто круче — камбала или синекорый палтус? На мастер-классе будет два рецепта от шефов-наставников: камбала с лимонным йогуртом и палтус в панировке с соусом карри. Приходите выбирать своего фаворита! - Классика дальневосточной кухни. Всё лучшее сразу! Готовим сет из трепанга, кукумарии и папоротника. А на десерт — желе с кедровым орехом. Классика дальневосточной кухни. - Гребешок от и до. Учимся открывать и готовить самую популярную ракушку Приморья. На мастер-классе шеф научит вас готовить гребешок разными способами. Будем готовить три соуса к сырому гребешку, пожарим «пятаки» гребешка, чтобы съесть их с багетом, и попробуем собу с поджаренными мантиями. - Море-тайга. На этом мастер-классе мы собрали самые знаковые продукты Дальнего Востока: дары моря — приморский гребешок, дальневосточные устрицы, тихоокеанский лосось; и дары тайги — оленину и папоротник-орляк, которые вы будете готовить с одним из лучших шеф-поваров Владивостока. - Давай краба! Краб всегда был одним из главных гастрономических символов Владивостока. Обычно его просто варят и едят. Но мало кто знает, что из нежного мяса снежного краба можно сделать много шикарных блюд, два из которых вы научитесь готовить на нашем мастер-классе - спринг-роллы и краб-кейк с яйцом пашот. Мы дружим с крупнейшими добытчиками и поэтому будем работать с крабом высочайшего качества! Каждый участник получит по 2 набора конечностей, то есть мясо с 1 целого краба. - Гуидак моей мечты! Только для истинных гурманов: самая редкая и дорогая ракушка Приморья.  В Школе дальневосточной кухни вас снова ждёт открытие! Знакомьтесь: панопа японская, также известная вместе с другими своими родственниками под собирательным названием «гуидак», что означает «глубоко копающий». Специально для нашего мастер-класса водолазы выкапывают гуидаков со дна Японского моря, чтобы вы могли узнать этого замечательного моллюска поближе. Панопа – не только самая редкая и дорогая ракушка в Приморском крае, но и самая вкусная. Шеф научит вас чистить и разделывать гуидака и готовить из него несколько блюд. Из сифона мы приготовим сашими и лёгкий салат, а внутренняя часть пойдёт на суп а-ля чаудер.  P.S. Если бы мы были плохими рекламистами, мы бы использовали для описания этого мастер-класса эпитет ЭКСКЛЮЗИВНЫЙ. Но мы просто скажем, что такого шанса в вашей жизни больше не будет. ))) И какой же мастер-класс без фудпейринга? Все мастер-классы сопровождаются дегустацией вина, специально подобранного к блюдам. Выбирайте и начнем! На Дальнем Востоке ценят природный вкус продуктов. Здесь говорят, что мастерство повара заключается в том, чтобы помочь раскрыть и подчеркнуть этот природный вкус, поэтому большинство блюд и ресторанной, и домашней кухни региона отличаются простотой. Это здоровая, насыщенная полезными веществами диета, дающая мощный энергетический заряд для активной жизни. Для вас на память о «вкусном Владивостоке» мерчи-фартуки с мемами и расхожими цитатами из жизни команды дальневосточной кухни. Фартуки выполнены по профессиональным лекалам поварской спецодежды. В таком фартуке любой кулинар почувствует себя настоящим профи, а задорные принты обеспечат хорошее настроение, которое так важно при готовке. И в подарок рукописная книга рецептов дальневосточной кухни! Питание: Завтрак. Города: Владивосток Достопримечательности: рыбный рынок Водоемы: Японское море 8-й день  Завтрак.  Выезд из гостиницы. Трансфер в аэропорт. Возвращайтесь, мы будем скучать! Питание: Завтрак. Города: Владивосток


